Kurbis- Waffeln 1

Kategorien:  Backen, Gebaeck, Waffeln, Kirbis
Zutaten fur: 1 Rezept

4 Ei er
100 Gramm Butter
3 Essl . Zucker
1 Essl. Vanill ezucker
1 Prise Salz
100 Gramm Sahne
100 m  Mneral wasser mt
Kohl ensaeur e
250 G amm Mehl
250 Gramm Kuer bi sfl ei sch; entkernt

Puder zucker

Anleitung:

Die Eier mt der Butter, dem Zucker und der Prise Salz schaunig
ruehren. Sahne und M neral wasser dazugeben, nochmal s schaum g
ruehren.

Das Mehl darueber sieben und alles zu ei nem geschnei di gen Teig
verruehren. (Sollte er zu duenn sein, noch einige Loeffel Mehl
dazugeben.)

Das Kuerbi sfl ei sch auf ei nem Genuesehobel grob raspeln, die
Kuer bi sraspel in ein Milltuch geben und ueberschuessi gen Saft
ausdruecken. Unter den Teig ruehren.

Je 2 EL Teig in ein gefettetes Waffel ei sen geben und ausbacken. Mt
Puder zucker bestreut servieren.

Servieren Sie die frischen Kuerbiswaffeln zusanmen mt den
karanel | i si erten Kuerbi sschei bchen, denn sie passen ganz besonders
gut zusanmen.



