Kurbis- Waffeln 2

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 1 Portionen

250 Gramm Kuir bi sfl eisch, (z.B.Miskat-) fein geraspelt
4 Ei (er)

120 Gramm Butter oder Magarine

100 G amm Puder zucker
1 Pack. Vanill ezucker

250 m Mlch

250 G anm Mehl

1/2 Pack. Backpul ver

Fett, fir das Waffel ei sen

Anleitung:

Das fein geraspelte Kirbisfleisch in kochendem Sal zwasser etwas 1-2
M nut en kochen, absei hen und auskihl en | assen. Butter, Vanillezucker
und Zucker sehr schaum g rihren, Eier einzeln unterrihren, Mehl mt
Backpul ver m schen und abwechselnd mit der MIch in den Teig rihren.
Zum Schl uss das Kir bi sfleisch unterheben. Das Waffel ei sen erhitzen,
einfetten und die Waffel n gol dbraun ausbacken. Mt Staubzucker
bestreut servieren.

Zubereitungszeit: 20 Mn.
Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Brennwert p. P.: keine Angabe



