Kurbis - Waffeln mit Vanille

Kategorien:  Kuchen, Waffeln
Zutaten for: 12 Portionen

300 Gramm Kuer bi sfruchtfl ei sch
40 m  Orangenl i koer
150 Gramm Butter; weich
4 Ei er
1 Spur Sal z
2 Vani | | eschot en
250 G amm Mehl
1 Essl. Mandel n; gemahl en
250 mM Mlch

Cel ; zum Ausbacken
Puder zucker; zum Bestreuen

Anleitung:

Den Kuerbis fein raspeln und i n kochendem Wasser kurz bl anchi eren,
gut Ausdruecken und nmit dem O angenli koer mschen. Die Butter mt
den Eiern und dem Sal z verruehren, das Mehl, die MIch Und die
Mandel n | angsam dazugeben. Di e Vanill eschoten aufschlitzen, Das Mark
auskratzen, unter den Teig m schen und 30 M nuten gehen Lassen. Die
Kuer bi sraspel unt erheben und das vorgehei zte Waffel ei sen ei noel en.
Jeweils etwa drei Essloeffel des Teigs auf das Waffel ei sen geben und
So nachei nander di e Waffeln ausbacken. Nach Belieben mt Puderzucker
Bestreuen. Dazu: Konfituere, suess eingel egte Kuerbisse, Schlagsahne
oder ein  as Dessertwein.



