MUrbe - Waffeln mit Eierlikérsahne - Neu

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 10 Waffeln

200 Gramm Ginseschmal z
200 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Salz
4 Ei er
150 G amm Mehl
100 Gramm Spei sest ar ke
1 Teel . Backpul ver
100 Gramm Sahne

FUR DI E ElI ERLI KORSAHNE

300 Gramm Sahne
1 Teel . Zucker
100 m Ei erli kor

Anleitung:

Ginseschmal z, Zucker, Vanillezucker und Sal z mitei nander verruhren,
bis die Masse cremi g ist. Nach und nach die Eier unterridhren. Das
Mehl mit Speisestéarke und Backpul ver m schen, sieben und abwechsel nd
mt der Sahne unter den Teig ruhren. Das Waffel ei sen vorhei zen, gut
ei nfetten und gol dgel be Waffel n backen. Die Sahne mit dem Zucker
stei f schlagen. Vom Li kér 2 EL abnehnmen und den Rest unter di e Sahne
ziehen. Alles in eine Schissel geben, den restlichen eierlikor

dar ber gi eBen und zu den Waffel n servieren.



