Nuss - Waffeln - Feine

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 1 Rezept

75 Gramm WAl nuss- 0. Hasel nusskerne
1/8 Ltr. MIlch; sehr heiss
200 Gramm Butter
75 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Salz
3 Ei er
150 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver
1-2 Essl. Rum

Puder zucker

Anleitung:

Nisse reiben, mt der heissen MIch Ubergi essen und 10 M n. qullen
| assen. Butter mt Zucker, Vanillezucker und Salz crem g rihren.

Ei er hi nzuf igen und kurz mtrdhren. Mehl mt Backpul ver sieben, mt
den Nussen und mit Rumunterrihren. Waffeln bei mttlerer
Tenper at urei nstel l ung backen und mt Puderzucker best auben.



