Ricotta - Waffeln mit Gurkensalat

Kategorien:  Teigware, Weffel, Pikant, Gurke, Ricotta
Zutaten fur: 2 Personen

150 G amm Ricotta
1 Sal at gur ke
1 Fl ei schtomat e
2 Schal ott en;
Fein geschnitten
1 Knobl auchzehe; fein
Fei n geschnitten
1 Bund Basilikum fein gezupft
1 Bund Dill; fein geschnitten
1 Bund Blattpetersilie;
Fein geschnitten
30 Gramm Butter
2 Ei er
75 m Mlch (1,5 % Fettgehalt)
75 G anm Mehl
1 Prise Backpul ver
1 Teel . Zucker
1 Essl . Bal sam coessig

adivenoel zum Anbraten
Sal z, Pfeffer

Anleitung:

Ei ne fein geschnittene Schalotte mt Knoblauch in etwas Cel
anduensten. Erkalten lassen und nmit Basilikumund Ricotta verm schen.
Mt Pfeffer und Sal z abschmecken.

Butter und Ei er schaum g ruehren. Nach und nach Mehl, Backpul ver,
Mlch, 1/ 2 TL Zucker und 2 Msp. Salz unterruehren. Ein Hi ppen- oder
Waffel eisen mt QCel auspinseln und nach und nach aus dem Tei g duenne
vaf fel n ausbacken.

Die Waffeln mt demRicotta fuellen und zusanmenkl appen.

Tomat e ent haeut en, entkernen und in Wierfel schneiden. Gurke

schael en, wuerfeln und mt einer fein geschnittenen Schalotte und 1/
2 TL Zucker in einer Pfanne mt O ivenoel bei grosser Hitze
anroesten. Nach 2 Mnuten in eine Schuessel unfuellen, Tomate
zugeben, Petersilie und Dill unterm schen. Mt Bal sam co, Salz und
Pf ef f er abschnecken und noch warm zu den Waffeln servieren.



