Rotwean - Waffeln

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 9 Waffeln

75 Gramm Butter oder Margarine
75 Gramm Zucker

1 Messersp. Zint

5 Ei er
160 Gramm  Mehl

2 Essl . Schokol adenraspel n
1/8 Ltr. Trockener Rotwein

5 Ei wei Re

Anleitung:

Die Butter oder Margarine mit Zucker und Zim crem g ruhren. De

Ei er trennen und die Eigel be hinzugeben. Das Mehl, die

Schokol adenr aspel n und den Wein unterrihren. Alles zu einemglatten
Teig verarbeiten. Die EiweilRe steif schlagen und vorsichtig

unt er heben. Das Waffel ei sen vorhei zen, eventuell einfetten und
vaffel n backen

Ti pp: Dazu passt ei ne Schokosahne!

Zut at en: 250g Sahne 100g Mandel splitterschokol ade 50g Doppel rahnkése
1 EL Kirschlikér

Di e Sahne steif schlagen. Danach di e Schokol ade i m Wasser bad

vorsi chtig schmel zen. Den Fi schkadse mit einer Gabel zerdricken und
mt dem Li koér unter di e Schokol ade rihren. Die Schokomasse

anschl i eBend vorsichtig unter di e Sahne heben. D e Schokosahne
entweder gl eich dekorativ auf der Waffel anrichten oder aber
getrennt zu den Waffeln reichen, aber als Nachschlag gleich
bereithal ten. uderzucker best&duben, dabei am besten ein

di cht maschi ges Si eb benutzen. Die Sterne danach wi eder vorsichtig
abheben.



