Speckwaffeln mit Schnittlauch

Kategorien:  Waffeln, Pikant
Zutaten fur: 7 Waffeln

100 Gramm Speckgri eben (Laru Knuspergrieben /
Ferti gpr odukt)
Qder gewirfelter durchwachsener Speck (zum
Ausbr at en)

3 Frische Eier
1/ 4 Ltr. Mlch
125 Gramm Sahne
200 G amm Mehl

1 Teel . Backpul ver

Etwas Sal z
Etwas Papri kapul ver, edel sif3

FUR DEN SCHNI TTLAUCHQUARK

200 Gramm Mager quar k
3 Essl. Sahne

1/2 Teel . Papri kapul ver, edel suf}
4 Essl. Schnittlauchrdllch

Etwas Salz
Etwas Pfeffer

Anleitung:

Fur die Waffeln den Speck in der Pfanne ausl assen, bzw. die fertigen
G i eben nehnmen. Eier, MIlch und Sahne gut mteinander verquirlen.
Mehl und Backpul ver m schen und unter kraftigen Rihren zur Eiermlch
geben. Mt Salz und Paprikapul ver abschmecken. Den Speck, bzw. die
Speckgri eben unter den Teig m schen, das \Waffel ei sen auf hei zen, gut
einfetten und di e Masse gol dbraun ausbacken. Den quark zusanmen mt
der Sahne, dem Papri kapul ver und dem Schnittlauch glatt rdhren.

Alles mt Salz und Pfeffer abschnmecken und zu den Speckwaffel n geben.

Das passende Getrénk: Ein kréaftiges Bier oder ein trockener Wi Rwein.



