Tiroler - Speck - Waffeln

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Speck, durchwachsen
3 St iicke Eier
1/4 Ltr. Mlch
1/8 Ltr. Sahne
200 G anm Mehl
1 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
1 Prise Paprika, edelsilss

Anleitung:

Den Speck in 1\2 cm grosse Wierfel schneiden und in einer Pfanne in
5 Mnuten glasig braten. Eier, MIlch und Sahne in einer Schuessel
verquirlen. Mehl und Backpul ver m schen und | oeffel weise unter

Schl agen dazugeben., Teig mt Salz und Papri ka wuerzen. Speckwuerf el
aus dem ausgel assenen Fett nehnen. Unter den Teig m schen.

Schwei neschmal z bei milder Htze in dem Speckfett schnel zen.

vaffel ei sen sehr heiss werden | assen, beide Seiten mt Fett

bestrei chen. Tei g porti onswei se hi nei geben.

VWaffeln in jeweils 1 1\2 M nuten gol dbraun backen. Warm servieren.



