Verpoorten - Waffeln mit Kirschkompott

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 4 Portionen

FUR DAS KI RSCHKOVPOTT

1 @ as Schattennorellen (720 Q)
100 mM  Rotwein

2 Teel . Spei sest arke

3 Essl. Honig

FUR DI E WAFFELN

150 m  VERPOORTEN ORI G NAL Eierlikor
100 Gramm Butter
100 Gramm Zucker

4 Ei er
375 G amm Mehl

1 Messersp. Natron
250 m Butternilch

A fir das Waffel ei sen

200 Gramm Sahne und VERPOORTEN ORI G NAL Eierlikor

Anleitung:
Die Kirschen in einem Sieb abgi eBen und dabei den Saft auffangen.

100 mM Kirschsaft und den Rotwein aufkochen. Die Speisestarke mt 3
Essl 6ffel kaltem Kirschsaft glatt anrihren, unter Rihren in den
kochenden Rotwei n geben und di e Fl issi gkeit aufkochen | assen. Dann
sof ort den Topf vom Herd nehnmen und die Kirschen und den Honig

zuf tgen.

Fur die Waffeln, die weiche Butter und den Zucker gut schaum g
schl agen. Ei er und VERPOORTEN ORI G NAL Ei erlikdr nachei nander
unterridhren. Die Butterm | ch unterrthren. Das Mehl mit dem Natron
m schen, mt einem Schneebesen unt er heben.

Das Waffel ei sen vorheizen, mt etwas O auspinseln und die Waffeln
nachei nander dari n ausbacken. Die Waffeln nach Belieben mt der
geschl agenen Sahne und VERPOORTEN ORI G NAL Eierlikér servieren.



