Waffeln 5

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Butter
150 G amm Mehl
150 Gramm St ar kenehl
200 Gramm Zucker

4 Ei er
1/2 Teel . Backpul ver

Sal z
1 Zitrone (nur Schal e)

Anleitung:

Die zi merwarnme Butter schaum g ruhren, den Zucker, die
Zitronenschal e und das Sal z hi nzugeben und alles gut verrihren. Nach
und nach die Eier zugeben und so | ange weiterrihren, bis sich der
Zucker gel 6st hat. Das Mehl mt dem Starkenehl und dem Backpul ver
verm schen und in die Butter-Zucker-Misse ruhren. Waffeleisen

vor hei zen und etwas fetten. Einen Essloffel Teig auf das Waffel ei sen
geben, warten bis die Waffel goldbrau ist. Ergibt ungefahr 24
Waffeln. Die Waffel n werden auf dem Teller knusprig. Schmeckt mt
Apf el konmpott, Vanill esauce (Vanillepudding mt einem guten Schuss
Wei sswein) und viel Zucker und Zint.

Ti ps: Wenn Waffeln als Mttagessen genacht werden, abends unbedi ngt
etwas Scharfes einpl anen.



