Waffeln mit Ahornsirup

Kategorien:  Waffeln
Zutaten fur: 1 Rezept

120 Gramm Mehl
3 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
2 Teel . Zucker
2 Ei er
3 Essl. Butter
1/ 2 Tasse M ch
1/ 2 Tasse Sahne
DAZU REI CHEN
2 Tassen Ahornsirup
Anleitung:

Das Mehl mit dem Backpul ver in eine Schissel sieben und mt dem Sal z
und dem Zucker m schen. Die Eier verquirlen. Die Butter mt der

M1l ch, der Sahne und den Eiern verquirlen. Das Mehl in die Einmasse
schiutten und mt demelektrischen Rihrgerat glattrihren. |st der
Tei g dicker als eine schwere Crene, noch etwas M| ch dazurihren. Das
Waf f el ei sen erhitzen, aber nicht fetten. Auf jedes Viertel des

Waf f el ei sens knapp 1 El. Teig geben, das Waffel ei sen schliessen und
so | ange geschl ossen | assen, bis kein Danpf mehr entweicht. D e
Waffel n soll en gl ei chnssi g gol dbraun gebacken sein. Witere Waffeln
aus dem Ubrigen Tei g backen. Den Ahornsirup erwdrnmen und zu den
vaffeln reichen.

Unser Tip: Wenn Sie kein Waffel ei sen haben, so backen Sie aus dem
Tei g kl ei ne Pfannkuchen und rei chen di ese zum erwdrnt en Ahornsirup



