Triester Walhnachtstorte

Kategorien:  Backen, Weihnachten, Torte, Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

120 Gramm Zw eback
1/ 4 Ltr. Mlch
TEI G
100 Gramm Butter
150 Gramm Mar zi panr ohmasse
100 Gramm Zucker
10 Gamm Zin
Sal z
Zitrone
Vanille
8 Eigel b

ZUSATZ ZUM TEI G

5 Ei wei ss
50 Gramm Zucker

Anleitung:

Zw eback in MIch einweichen und glattruehren. Die Zutaten des

Tei ges schaum g schl agen und den Zwi ebackbrei unterruehren. Eiweiss
und Zucker des Zusatzes zu Schnee schl agen und unter den Tei g heben.

In eine Springformeinfuellen (Boden-Durchnesser 26 cm Boden mit
Backpapi er ausl egen, Rand einfetten). Etwa 60 M nuten bei 200 G ad
backen.

Nach dem Erkal ten den Kuchen ei nmal durchschnei den und mt

Er dbeer konfituere fuellen. Torte konplett mt Fettglasur oder
tenperierter Kuvertuere ueberziehen. Auf jedes Tortenstueck einen
Tannenzapfen aus Marzi pan | egen.

Qudle:

Aus der Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*08. 02. 2016
von Konrad Hei zmann



