
Weiche - Schokolademakronen

Kategorien: Plätzchen, Weihnachten
Zutaten für: 1 Rezept

      3    Stücke  Eier
    225     Gramm  Zucker
    225     Gramm  Schokolade
    375     Gramm  Mandeln (gerieben)
  1 1/2  Messersp. Kardamom
  1 1/2  Messersp. Nelkenpulver
  1 1/2  Messersp. Zimt
  1 1/2  Messersp. Muskat
      3      Essl. Kirschwasser
 

Anleitung:
1.  Schritt Eier mit Zucker schaumig schlagen, zerlassene Schokolade
unterrühren und Mandeln, Gewürze und Kirschwasser dazugeben. In
Häufchen auf Backoblaten oder Backblechpapier setzen und bei 160°
etwa 20 Min. backen.
 
TIPP: sollte die Masse zu weich sein kann man sie ganz einfach für
kurze Zeit kühl stellen, dann passt es.

Meine Lieben Back & Kochfreunde ! Allzeit gutes gelingen freundlichst Ihr Konrad Heizmann


