Amarena - Kirschen - Platzchen 1

Kategorien:  Platzchen, Geflllt, Eigen
Zutaten fir: 1 Rezept

MJIRBETEI G
350 Gramm Butter
187 Gramm Puder zucker
11/2 Ei er
Sal z
Zitrone
Vanill e
1 kg Mehl Typ 405
AUSERDEM

Amar enaki r schen abgetropft

Anleitung:

Mirbtei g wi e gewohnt Herstellen und kihl en. Amarenakirschen in ein

Si eb geben und gut abtropfen |assen. Denn Saft aufbewahren.|st der
Teig gut gekihlt etwa 2,5mm di ck ausrollen. Den Teig in 4 x 4 cm

St icke schnei den, auf jedes Teigviereck eine abgetropfte

Amar enaki rsche setzen. Di e Amarenaki rsche gut in den Teig einhillen
und Rund rollen. Nun die Teigkugeln in |eicht angeschl agenem Ei wei 3
wal zen und i n Hagel zucker wal zen. Auf Backpapi er |egen und im160° C
vor gehei tzten hei Ben Umr uft Backofen etwa 15 Mn gold gelb backen



