Amarena - Kugeln im Zitronenteig

Kategorien:  Platzchen, Eigen, Frichte, Telg, Test
Zutaten fir: 1 Rezept

Zi tronenmir betei g si ehe Rezepte
Amar enaki r schen sel bst genmacht ?
Streunateri al

Puder zucker

Anleitung:

Aus Zitronenmirbteig ca. 4 cm Durchmesser Pl & zchen ausst echen gut
abget r opfte Amarenaki rschen aufl egen und in den Mirbteig zur Kuge
einrollen. In |leicht schaum g geschl agenes Eiwei 3 wi e zum pani eren
kurz einl egen, dann in geh. Mandel n oder Kokosfl ocken, Haf erfl ocken
Hagel zucker oder Natur und nach dem backen in Puderzucker rollen



