Amarena - Platzchen 2

Kategorien:  Platzchen, Spritzgeback, Eigen
Zutaten fir: 1 Rezept

900 Gramm Butter oder Margarine
3 Ei er
400 Gramm Puder zucker

Sal z, Zitrone, Rum
Mt dem Handr ithr ger &t oder Rihrnaschi ene
Schaum g schl agen
200 Gramm Wi zenpuder mit
1 kg Mehl m schen
Und unter die Aufgeschl agene Buttermasse heben

Anleitung:

Spritzgeback wi e beschrieben herstellen. Amarenakirschen in ein

Abt ropfsieb schiutten und gut abtropfen.Den fertigen Spritzgebackteig
inein Spritzbeutel mt Sternttille Nr.7 fullen eine Rosette auf mt
Backr ei npapi er bel egt es Backbl ech spritzen in die di e Amarenakirsche
gedr iickt werden kann. Anschliesend mt kleicher Masse die

Amar enaki rsche schliefen. Pl &atzchen in mttel hei Rem Backofen 160°C
(UMuft) ca 15 M n gol dgel b backen. Nach dem backen auf dem
Kuchengitter etwas abkihl en | assen und mit Puderzucker absi eben.

Alternatif: Vor dem Backen mt Hagel zucker bestreuen, dabei entfallt
der Puder zucker anschl i ef3end.



