Amarena - Platzchen 3

Kategorien:  Platzchen, Spritzgeback, Eigen
Zutaten fir: 1 Rezept

SPRI TZGEBACKTEI G

Achtung Grole Menge ?

900 Gramm Butter oder Margarine
3 Ei er
400 Gramm Puder zucker

Sal z, Zitrone, Rum
Mt dem Handr ithr ger 4t oder Rihrnaschi ene
Schaum g schl agen
200 Gramm Wi zenpuder mit
1 kg Mehl m schen
Und unter di e Aufgeschl agene Buttermasse heben

MJIRBETEI G
350 Gramm Butter
187 Gramm Puder zucker
11/2 Ei er
Sal z
Zitrone
Vanille
1 kg Mehl Typ 405

Auser dem

Anmar enaki r schen

Anleitung:

Den gekihlten Mirbteig etwa 2,5nm di ck ausroll en. Runde Pl atzchen
etwa 3,5 -4,0cm Durchnmesser ausstechen auf Backbl ech mit Backpapi er
| egen. Spritzgebackmasse in einen Spritzbeutel mt Lochtdlle Nr.5
fallen und einen Kreis bis zum Rand des Pl & zchen spritzen. In die
Mtte komm die gut abgetropfte Amarenakirsche rein. Nun komt ein
zweites Mirbteigpldtchen mit E bestrichen oben auf. Die Pl&tzchen
wer den i mvorgeheitzten Backofen bei 160°C (Urmuft)etwa 15 Mn
gebacken. Nach dem backen werden die Pl a zchen mt Kuvertuerelinien
Uberspritzt.

Alternatief: 1/2 in Kuvertuere getaucht, gehackte gerdfRtete Mandel n
auf st reuen.



