Limonen - Barentatzen

Zutaten fir: 1 Rezept

4 Ei wei ss
250 Gramm Mandel n; fei ngeri eben
250 G anm Zucker
125 Gramm Schokol ade( Wi se); gerieben (gute)
1 Prise Znt
2-3 Li nonen (ungespritzt)Schal e abgeri eben
1 Stick Linone Saft
1 Essl. Feinst gehacktes Zitronat

Zucker; zum Wenden

Anleitung:

Die Eiweiss zu steifem Schnee schl agen, die uebrigen Zutaten

darunt erruehren. Aus dem Tei g nussgrosse Kugeln fornen, diese in
Zucker wael zen und in ein Baerentatzenfoernchen (Mischel f oer nchen)
druecken. Die Miuscheln auf ein mt Backpapi er bel egtes Bl ech | egen
und ueber Nacht antrocknen | assen. Am naechsten Morgen bei 180°C 15-
18 M nuten backen.

Je nach (Goesse der Eier evt. nur 3 Ei weiss verwenden, oder nehr."



