Amerikas - Christmas - Cookies 2

Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Rosi nen

75 Gramm Wi skey

30 Gramm Butter

50 Gramm Brauner Zucker
1 E
2 Essl. Meh
2 Essl . Lebkuchennehl
1 Teel . Zint

1/2 Teel . Backpul ver

2-3 Essl. Mlch

150 Gramm WAl nlsse

150 Gramm Getrocknete Aprikosen

Ev. Marzi pan zum Verzi eren

Anleitung:

Di e Rosi nen i m Wi skey ei nl egen (am besten schneckt es, wenn die
Rosi nen 24 Std. ziehen). Die Wl nisse und die Aprikosen in einer
Kichenmaschi ne zerkleinern. Die restlichen Zutaten zu ei nem Tei g
ver knet en. Rosinen, Aprikosen und WAl nisse dazu tun. Den Tei g nicht
zu fest werden | assen.

Jetzt knapp Handtell er groRe Platzchen fornmen - nmit einem Loffel
oder Spritzbeutel oder noch besser den Teig in spezielle Bl eche
fallen (Tiefe Kuhlen, damt der Teig nicht verl auft).

Bei 150 Grad 10 bis 15 M nuten backen.

Quédle:
*RK* von Konrad Hei zmann 25, 02, 07



