Ananas - Pfefferniisse

Kategorien:  Pléatzchen, Welhnachten
Zutaten fur: 80 Personen

175 Gramm Zucker
1 Prise Salz
2 Ei er
75 Gramm Kandi ert e Ananas
Fei n gehackt
1 Essl. Zitronensaft
100 Gramm Mandel stifte fein
CGehackt
1 Essl. Zim

Weni g Nel kenpul ver

Weni g Muskat

Wenig Pfeffer a.d.Mihle
250 G anm Mehl

Etwas Natron

FUR DI E GLASUR

100 Gramm Puder zucker
2 Essl. Ananas- oder
Zitronensaft

Anleitung:

Zubereitung: TEIG Zucker, Salz und Eier ruhren, bis die Masse hell
ist. Weitere Zutaten, bis und mt Pfeffer darunterm schen. Mehl und
Nat ron m schen, darunterrihren, zu ei nem wei chen Tei g zusamenf tigen.
FORMEN: Kugel n von etwa 2cm Durchnesser fornmen, dann auf ein mt
Backpapi er bel egtes Bl ech | egen. Bei Rauntenperatur etwa 5 Stunden
trocknen | assen.

GLASUR: Puder zucker und Ananassaft verrihren, zugedeckt beiseite
stellen. BACKEN: Etwa 12 Mnuten in der Mtte des auf 220°C

vor gehei zten Ofens. Pfeffernisse noch heiss gl asieren, auf einem
G tter auskihlen | assen.



