Anis - Tupfen - Schnelle

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 20 Portionen

75 Gramm Butter
50 Gramm Zucker
2 X Vanill ezucker
1 Prise Salz
3 Teel . Gemahl enen Ani s
1 Ei
125 G amm Mehl
1 geh. TL Backpul ver
2 Essl. Mlch
Je 25 Mandel n u. Hassel nlsse
O Haut
1 Essl . Puder zucker

Anleitung:

Fett mt Zucker, Vanill e-zucker und Salz crem g rihren. Anis zugeben u.
gut unterridhren, Das ei einrthren. Mehl mt Backpul ver m schen und
abwechselnd mit der MIlch unterrihren. Den Teig in einen

Spritzbeutel mt gr. Lochtiulle fullen.Ca. 20 wal nussgrof3e Tupfen auf
ei n Backbl ec spritzen.Die Tupfen je zur halfte mt Mandel kernen und
Hassel nissen bel egen.

Di e Tupfen i mvorgehei zt en Backofen bei 175°C(Um uft:150°C, Gas st. 2)
ca. 15 min. hell braun backen. Nach dem auskihl en mt Puder zucker
best r euen.



