Anisbdgen - Welhnachtsgeback

Kategorien:  Pléatzchen, Welhnachten
Zutaten fur: 1 Rezept

4 Ei er
100 Gramm Butter
200 Gramm Fei nkristall zucker
100 G amm Mehl

1 Prise Vanillezucker

Ani s zum Bestreuen, Backpapier fir das Bl ech

Anleitung:

Das Backrohr auf 220 Grad vorheizen. Die Eier trennen. Den Zucker
mt der erweichten Butter und den Dottern verriuhren. Vanillezucker
bei f igen und das Mehl unterheben, die Ei klar zu Schnee schl agen und
unterzi ehen, auf ein mt Backpapi er ausgel egtes Backbl ech

| 6f f el wei se Portionen setzen und mt Anis bestreuen, imvorgeheizten
Oen ca. 5 Mnuten backen, sofort herausnehnen, vom Backpapier | dsen
und mit Hlfe eines Kochl 6ffelstiels Bbogen fornen.

Ti pp: Damit die Anisbbgen nicht weich werden, nissen sie an einem
trockenen Ort nicht zugedeckt - aufbewahrt werden



