Bader - Leckerlie 4*

Kategorien:  Platzchen, Lebkuchen, Weihnachten, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten Tei g:

375 Gramm Honi g
250 Gramm Zucker
2 Beutel Miller”s Vanillinzucker
65 Gramm GCehacktes Zitronat
65 Gramm Cehacktes O angeat
90 Gramm Gehackte Mandel n
40 m  Kirschwasser

Je 1/ 2 Fl aschchen Mill er”s Backar onen
Bittermandel , Zitrone und Arrak

1/2 Teel. Miller”s Nel ken gem
12 Granm Aufgel 6ste Miller”s Pottasche
575 G anm Mehl
1 Beutel Miller”s Puddi ngpul ver Karanel

ZUTATEN GLASUR

100 Gramm Puder zucker
Et was Wasser
Mil | er”s Schokol aden- St r eusel
Aul3er dem
Ausst ech- For nen

Anleitung:

Honig mt Zucker und Vanillinzucker erwarnen. Dann O angeat,
Zitronat, Mandel n, Kirschwasser, Backaronen, Nel ken und aufgel 6ste
Pott asche zugeben. Mehl und Puddi ngpul ver unter di ese Masse
unterkneten. Den Tei g Uber Nacht kudhl stellen.

Den Tei g ausrollen, Wi hnachtsnotive ausstechen, auf ein mt
Backpapi er bel egt es Backbl ech | egen und i m vorgehei zten Of en backen.

Aus Puder zucker und Wasser einen QR herstellen und die Pl a zchen
damt Uberzi ehen. Sofort Schokostreusel daraufstreuen.

Backzeit: 12-16 M nuten Backhitze: ca. 175 °C



