Badler Leckerli 1

Zutaten fur: 1 Rezept

ZUTATEN
500 Gramm Honi g
250 Gramm Zucker
2 Essl . Wasser
1 Essl. Zim
1/2 Teel . Nel kenpul ver
1 Prise Muskatbl (te
1 Zitrone: Schal e abgerieben
1 Orange: Schal e abgeri eben
250 Gramm Mandel n
75 Granm O angeat
75 Gramm Zitronat
15 Gramm Pottasche
3 Essl. Kirschwasser
600 G amm Mehl
GUSS
250 Gramm Puder zucker
5 Essl. Zitronensaft
Anleitung:

Den Honig mt dem Zucker und dem Wasser aufkochen und unter

st 4ndi gem Rihren w eder abkihl en | assen. Die Gewlrze, die
ungeschéalten (nur mt einem Tuch sauber abgew schten) gehackten
Mandel n, das gehackte Orangeat, das gehackte Zitronat und die im
Ki rschwasser gel 6ste Pottasche dazugeben. Zul etzt das gesi ebte Mehl
ei narbeiten. Den Teig sehr gut durchkneten und dann weni gstens 24
Stunden bei Zi mrertenperatur ruhen | assen.

Am ndchsten Tag den Tei g nochmal s durchkneten, 3-5 mm dick ausrollen,
auf ein gut gefettetes Blech | egen und 15-25 M nuten bei 200G adC
backen.

Di e gebackene Platte mt Zitronenguss glasieren und in etwa 3x5 cm
groRRe St iucke schnei den.

Zi tronenguss: Den Puderzucker nmit dem Zitronensaft verrihren, bis
ei n di ckfl Gssi ger @Quss entsteht.

Quédle:
*RK* von Konrad hei zmann 25, 02, 04



