Berner - Lebkuchen

Kategorien:  Kuchen, Gebaeck, L ebkuchen, Weihnachten
Zutaten fur: 1 Rezept

2 Ei wei ss

250 G anmm Puder zucker

75 Granm O angeat

150 Gramm Mandel n, gemahl en

150 Gramm Hasel nuesse, genahl en
1 Teel. Zint
1 Essl . Mehl
1 Essl. Honig

Anleitung:

Die Eiwiss steif schlagen, dabei nach und nach den Zucker
Einrieseln | assen. Das Orangeat sehr fein schneiden und Zusanmen mt
den Hasel nuessen, den Mandel n, dem Zinmt, dem Mehl und Dem Honi g

bei geben. Alles zu ei nem Tei g zusamrenf uegen. Auf weni g Zucker
auswal | en und Lebkuchen ausschnei den, nach Belieben mt ei nem Model
ein Muster anbringen. Di e Lebkuchen ueber Nacht trocknen | assen. Am
naechsten Tag di e Lebkuchen i mauf 120 G adC vorbehei zten O en Auf
der zweituntersten Rille waehrend 30 bis 40 M nuten backen.



