Bethmaennchen - Frankfurter

Zutaten fur: 30 Portionen

FUER DEN MARZI PANTEI G

250 Gramm Mar zi panr ohmasse,
60 G anm Puder zucker,
1 Ei wei ss,
30 G anm Mehl .
AUSSERDEM
45 CGeschael te ganze; ca.

Mandel n (50 g).

FUER DI E GLASUR

3 Essl. Zucker,
3 Essl. Rosenwasser

Anleitung:

Mar zi panr ohmasse, Puderzucker, Eiweiss und Mehl verkneten. Mt
feuchten Haenden ca. 30 Kugeln formen. Auf ein mt Backpapier
ausgel egt es Backbl ech setzen. Mandel n hal bieren. 3 hal be Mandeln in
j ede Kugel stecken. Imvorgeheizten Backofen bei 150 Grad (nornal),
130 G ad (U uft) oder Stufe 1 (Gas) ca. 20 M n. backen. Zucker und
Rosenwasser aufkochen und di e Bet hmaennchen sof ort nach dem backen
damt bepinseln. Fuer ca. 30 Stueck

Quédle:
*RK* 13, 03, 04 von Konrad Hei znmann



