Bethmaennchen

Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Mar zi panr ohmasse
1/2 Ei
50 G anm Puder zucker
2 Essl . Mehl
50 Gramm Mandel n, gerieben

ZUM VERZI EREN

Hal bi ert e Mandel n

ZUM BESTREI CHEN

Eigel b

Anleitung:

Mar zi panr ohmasse, Ei, Puderzucker, Mehl und Gemahl ene Mandel n zu
einem d atten Teig verkneten und kl ei ne Kugel n daraus Fornmen. An

j ede Kugel Seitlich 3 hal be Mandel n druecken und mt Eigelb

Bestrei chen. Backen: 12-15 M nuten bei 180/200 G ad (Um uft/Normal).

Quédle:
*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei znmann



