Butter - Honig - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Weihnachten, Pralinen
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

TEI G
200 Gramm Butter
450 Gramm Bi enenhoni g
200 G anm Zucker
1 Schuss Sal z
1 Zitrone; die abgeriebene Schal e
5 Essl. Rum
5 Ei er
50 G anm Kakao
550 G anm Mehl
1 Karton Backpul ver
1 geh. TL Honi gkuchengewir z
100 Gramm Fei nwirfeliges Zitronat
100 Gramm Fei nwiirfel i ges Orangeat
100 G amm GCehackte Mandel n
GUSS
100 Gramm Schokol adengl asur

Anleitung:

Butter, Honig und Zucker erhitzen, bis der Zucker voéllig gel dst ist,
und wi eder abkuhlen [assen. In die noch | auwarnme Masse Sal z,
Zitronenschal e und Rum geben, nachei nander auch die Eier unterrihren.
Kakaopul ver, Mehl, Backpul ver und Honi gkuchengewirz ni schen, sieben
und nach und nach zufidgen. Zum Schl uf3 Frichte und Mandel n unt er heben
und den Teig in eine gebutterte Kastenform oder zwei kleine Formen a
24 cm Lange fullen. Bei ca. 190° etwa 60 M nuten backen. Auf einem
Drahtgitter vollig erkalten | assen. Di e aufgel 6ste Schokol adengl asur
Uber den ganzen Kuchen zi ehen und fest werden | assen.



