Dominosteine

Kategorien:  Pléatzchen, Welhnachten
Zutaten fur: 1 Rezept
125 Gramm Honi g
125 Gramm Zucker
25 Gramm Butter
1 Pack. Lebkuchengewir z
50 Ceri ebene NMandel n
1 Eigel b
300 Gramm Mehl
5 Gramm Hirschhornsal z
3 Gramm Pottasche
6 Essl . Wasser
FULLUNG
1/ 2 d as Hinbeer-Konfitire
150 Gramm Mar zi panr ohmasse
100 Gramm Puder zucker
1-2 Essl. Rum
GLASUR
250 Gramm Puder zucker
30 Gramm Kakao
3-5 Essl. Heisse MIch
25 Gramm Zer| assenes Kokosfett
Anleitung:
Honig mt Zucker und Butter erhitzen und wi eder abkihlen | assen. Das

Eigelb mt der

Honi gnasse verr ihren,
Mandel n verm schen und portionswei se zugeben,

Mehl mt den Gewlrzen und

zul et zt das in Wasser

auf gel 6ste Hi rschhornsal z und Pottasche griundlich verrihren. Den
Teig etwa 1,5 cmdick auf ein gefettetes Blech streichen. Im

Backof en bei

Nach dem Abkihl en di e Kuchenpl atte ei nmal
bei den Rechtecke mt

Ei nes der
die mt

nochmal s ei ne Schi cht
Recht eck dar aufl egen.
4 x 4 cm) schneiden und nmt d asur

180°

Puder zucker
ausrollen und als zweite Schicht daraufl egen.
H mbeerkonfitire streichen und das zweite
Aus der

ca. 20 -

25 M n. backen.

| &ngs dur chschnei den.

Hi nbeer konfitire bestrei chen. Dann

und Rum verknetete Marzi panmasse ent sprechend

Auf di e Marzi pannasse

Kuchenpl atte quadrati sche Wirf el
tber zi ehen.

( ca.



