Dresdner Stollen 1

Kategorien:  Geback, Stollen, Weihnachten
Zutaten far: 2 Stick

500 G anm Rosi nen

200 Gramm O angeat

100 G anm Zitronat

150 Gramm Mandel n (gehackt)
70 mM  Rum

600 Gramm Mehl (Type 550)

Und Mehl zum Bear bei ten
11/2 Wirfel Hefe (60 g)

250 m Mlch
25 Gramm Zucker
2 Eigelb (G 6Re M
2 gestr. TL Salz
1/2 Teel . Lebkuchengewir z
200 Gramm Mar zi panr ohmasse
300 Gramm Butter
150 G amm Puder zucker
1 Vani | | ezucker

Anleitung:
Zubereitungszeit: 120 M nuten Ruhezeit: 1 Stunde Backzeit: 1 Stunde

Am Vortag Rosinen, Orangeat, Zitronat, Mandeln, Rumund 100 ni
Wasser verrihren, zugedeckt bei Zi nmrertenperatur durchzi ehen | assen.

Am ndchsten Tag fiur den Hefevorteig 300 g Mehl in eine Schissel
geben, in die Mtte eine Mil de dricken. Die Hefe mit 150 m kalter
M1l ch und Zucker verrihren, zum Mehl gebe ... nehr.



