Fruchtige - Weihnachts - Sterne

Kategorien:  Gebaeck, Platzchen, Weihnachten
Zutaten fur: 1 Rezept

TEI G
500 G anm Mehl
30 G amm Hefe
1 Teel . Zucker
1/4 Ltr. Mlch
80 G anm Zucker
80 Gramm Mandel n; gemahl en
1 Zitrone
1/2 Teel . Sal z
3 Eigel b
100 Gramm Margari ne
BELAG
80 Gramm Bel egki rschen
50 G anm Zitronat
80 Gramm Mandel n; geschael t
50 Gramm Trockenpfl aunmen; gewuerfelt

Anleitung:

Mehl in eine Schuessel geben, in die Mtte eine Vertiefung druecken.
Da hi nein zerbroeckelte Hefe, Zucker und M| ch geben. Zugedeckt am
VWarmen Ort 15 M n. gehen |l assen. Restlichen Zucker, Zitronenschale,
Sal z, Eigelb und Margarine zugeben und ei nen Hefeteig schl agen.
Mandel n unterkneten, weitere 20 M n. gehen | assen. Dann auf einer
benehl ten Arbeitsflaeche Teig ausrollen und Sterne Ausstechen.
Sterne auf ein gefettetes Backbl ech I egen und nit Eigelb bestreichen.
Bel egki rschen hal bieren, Zitronat wierfeln. Sterne mt den Zutaten
fuer Den Bel ag verzieren. |Imvorgehei zt en Backof en bei 220 G adC
etwa 10 M nuten backen.



