Gewdrz - Schnitten

Kategorien:  Pléatzchen, Welhnachten
Zutaten fur: 4 Portionen

1/8 Ltr. &
2 Ei er
300 Gramm Honi g
350 G amm Wi zenvol | kor nnrehl
1/2 Pack. Backpul ver
1 Pack. Vanill ezucker
75 Gramm Kori nt hen
100 Granm O angeat
100 Gramm Zitronat
250 Gramm Mandel n gehackte

1 gestr. TL Zint
1 Messersp. Salz

150 Gramm Kl ei ngeschnittene Datteln
1 Messersp. Gem Nel ken
150 G amm Gem Hasel nlsse
1/ 2 Teel . Gem Pi nent
1 Stl. Citro-back
1 Tube Fondant d asur
1 Pack. Kandierte Frichte

Anleitung:

Honig und A erhitzen und abkiihl en | assen, dann alle Zutaten fur den
Tei g dazugeben, mt dem Handrihrgerat zu einemglatten Teig
verkneten, 2 Stunden ruhen | assen, dann ausgerollt auf ein mt
Backpapi er bel egtes Bl ech | egen und backen. Schal tung: 180 - 200G ad,
2. Schiebeleiste v.u. 160 - 180°C, Um uftbackofen ca. 30 M nuten Den
abgekihl ten Kuchen mit Fondant @ asur bestrei chen, Rhonben markieren,
mt kandierten Frichtewirfeln bel egen und fest werden | assen. Danach
in Sticke schneiden.



