Kategorien:
Zutaten fur:

Anleitung:
Di e Rosi nen

Hafer - Cookies

Land, Amerika, Pldtzchen, We hnachten

50 Stiick
50 Gramm
3 Essl .
50 Gramm
40 Gramm
100 Gramm
150 Gramm
1 Pack.
1
1 Prise
40 Gramm
100 Gramm
1/ 2 Teel .
60 Gramm

grob hacken,

m t
| assen. Sonnenbl unenkerne in einer

Rosi nen

Rum

Sonnenbl urmrenker ne
Cetrocknet e Apri kosen
Butter
Rohr ohr zucker
Vani | | ezucker

E

Sal z

Haf er f | ocken

Mehl

Backpul ver

Haf er f | akes

Rum betraufel n und 30 M nuten stehen
Pf anne ohne Fettzugabe gol dgel b

rosten. Abkihlen |l assen und wi e die Aprikosen grob hacken. Backofen

auf 200 Grad (Um uft

180 Grad) vorheizen. Butter,
Vani | | ezucker, Ei und Sal z wei Bcrem g rihren.
Apri kosen, Rosen,
zuf igen und al l es gut verrdhren.

Zucker,

Sonnenbl unenker ne,
Haf er f | ocken, Mehl, Backpul ver
Mt 2 Teel 6ffeln Hauf chen auf nt

und Haferfl akes

Backpapi er bel egte Bl eche setzen und die Platzchen ca. 10 M nuten

backen.

Zuber ei tungszei t

Et wa 55 kcal

pro Stuck

35 M nuten



