Hafer - Knusperle

Kategorien:  Platzchen, Backen
Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten fir Portionen

1 Prise Salz
125 Gramm Butter
80 G anm Zucker
1 E
65 Gramm  Sul t ani nen (L)
1/2 Teel . Backpul ver, gestrichen
90 Gramm Bl Ut enzarte Haferfl ocken (L)
65 Gramm Knuprige Haferfl eks (L)

Anleitung:

Die zimerwarnme Butter mt Zucker, demE und Sal z schaum g schl agen.
Al'l e anderen Zutaten verm schen, nach und nach unterheben. Auf ein
mt Backpapi er ausgel egtes Backbl ech mt 2 Teel 6ffeln kil eine

Hauf chen aus dem Tei g setzen. Dabei genigend Abstand zwi schen den
Hauf chen | assen, weil sie bei mBacken zerlaufen. TIP: Achten Sie
darauf das die Sultaninen von Teig bedeckt sind, weil sie sonst

| ei cht bei m Backen berbrennen. Backzeit: 12-15 Mnuten Strom 180° C
(vorgehei zt) Gas: Stufe 2 (vorgeheizt) Heissluft: 160° C

(vorgehei zt) Nach der Backzeit vorsichtig vom Bl ech | 6sen und auf

ei nem Kuchengi tter auskihl en | assen.

ANMERKUNG: Di e Hasel nisse koénnen durch eine andere Nufisorte
ausgewechselt, oder nmit einer anderen Nufsorte geni scht werden. Der
Ei gengeschmack der Nisse wird verstarkt, wenn man sie vor dem Backen
ohne Fettzugabe leicht in der Pfanne oder backofen anrdstet.



