Hafercrossies - Feine

Zutaten fur: 1 Rezept

200 G amm Vol I m | chkuvertuere oder Vollmlch und
Zartbitter gem scht
10 Gramm Butter
60 Gramm Mandel n; gehackt
1 Pack. Vanill ezucker
60 G amm Koell n Haferfl eks

Anleitung:

Vol | m | chkuvertuere i mWasserbad (o. Mkrowelle) zergehen lassen. In
ei ner Pfanne Butter, Mandeln und Vanill ezucker gol dbraun roesten und
etwas abkuehl en | assen. Haferfleks mt einer Kuchenrolle zerkleinern
und alle Zutaten mt der fluessigen Schokol ade verruehren. Von der
Schokol adenmasse mit zwei Teel oeffeln Kkl ei ne Haeufchen auf ein

St ueck Perganent papi er setzen und di e Hafercrossi es ei nige Stunden
an ei nem kuehlen Ot erstarren | assen. Annerkung: Zum Verschenken
sollten Sie die Hafercrossies in gekauften Pralinenhuell en oder

kl ei nen sel bst gebastelten Foerncthen aus Al ufolie erstarren | assen.
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