Haferflecksplatzchen - Knusprige (Kolln - Rezept)

Kategorien:  Platzchen, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Butter
160 Gramm Zucker
2 Ei er
1 Prise Salz
180 Gramm Bl Gtenzarte Haferfl ocken
1 Teel . Backpul ver
150 Gramm Geri ebene Hasel nlisse
125 Gramm Knusprige Haferfl eks (Kol n)
125 Gramm Rosi nen

Anleitung:

Butter, Zucker, Eier und Salz schaum g rihren. Haferfl ocken,

Backpul ver und Hasel nisse nitei nander verm schen und gut unter die
Buttermasse ridhren. Zum Schl uss di e Rosinen und Haferfl eks unter den
Tei g heben. Wl nussgrosse Haufchen auf ein mt Backpapier

ausgel egt es Backbl ech setzen.

Bei 180 °C 12 - 15 M nuten gol dbraun backen.

zur ick zum Sei t enanf ang



