Karlsbader - Weihnachtsstollen

Kategorien:  Kuchen, Weihnachten, Stollen
Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten Tei g:

500 G amm Mehl
1 Beutel Miller”s Backpul ver
1 Beutel Miller”s Vanillinzucker
1 Prise Salz

Je eine Messerspitze Miller”s Cardanom bzw.
Mar ci sbl Gt e
Je 40 g gehacktes Orangeat und Zitronat

125 Gramm Gehackt e Hasel niisse

125 Gramm Rosi nen

200 Gramm Zucker

250 Gramm Mager quar k

200 Gramm Butter

2 Ei er

Je ein Flaschen Miller”s Backaronen 2 m Arrak
Und Rum
Aul3er dem

Etwas Butter zum Bestrei chen
Et was Puder zucker zum Uber st duben

Anleitung:

Mehl , Backpul ver, Vanillinzucker, Salz, Cardanmom bzw. Marcisblite in
ei ne Schissel geben und verm schen. Orangeat, Zitronat, Hasel nisse,
Rosi nen und Zucker daraufgeben. Den Magerquark und die Butter in

Fl 6ckchen dar Uber verteilen. Zum SchluR die Eier und di e Backaronen
zugeben und all es gut durchkneten. Einen Stollen formen, auf ein mt
Backpapi er ausgel egt es Backbl ech | egen und i m vorgehei zt en Backof en
backen. Noch hei3 mit Butter bepinseln und mt Puderzucker bestauben.

Backzeit: ca. 60 M nuten Backhitze: ca. 160 °C (auf 250 °C vorhei zen)



