Kinder - Stollen mit Smarties

Kategorien:  Welhnachten, Stollen, Prof.
Zutaten fur: 1 Rezept

VORBEREI TUNG

150 Gramm Mandel n, gehackt, gerdstet, in MIlch 20 m n.
Wei chen, dann auf einem Sieb
Abt ropfen | assen

VORTEI G
190 Gramm Wi zennmehl Type 550
30 G amm Hefe
140 Gamm M ch, zi merwarm (von den Mandel n)
All e Zutaten gut verkneten, dann den Teig
Abgedeckt 30 min. ruhen | assen. Profi-Tipp:
Zum Abdecken ei gnen sich auch die Zutaten des
Fol genden Tei ges !
TEI G
230 Gramm Wi zennmehl Type 550
50 G anm Zucker
30 Gramm Mar zi pan
140 G anm Butter, zimerwarm
1 Eigel b
3 G amm Zint
6 Gramm Sal z (Prise)

Anleitung:

Alle Zutaten mt dem Vortei g | angsam verkneten, bis der Teig gut
glatt ist. Dann kurz im Schnell gang | aufen | assen. Teigruhezeit: 10
M nuten. AnschlieRRend 140 g kalte, nicht zu fein gehackte Zartbitter-
Kuvert ire und di e Mandel n vorsichtig unterarbeiten. Der Teig sel bst
darf dabei nicht braun werden!

Den Teig fornen, in eine gebutterte Stoll enhaube | egen (alternativ
frei auf dem Blech) und ca. 55 - 60 min. bei 180 Grad im
vor gehei zten O en backen. Nach dem Backen den noch warmen Stollen
mt gekochter Aprikosennmarnel ade versi egeln. Nach dem Abkihl en mt
Fondant - Zucker gl asi eren und bunt nmit Sharties verzieren.



