Knuspertaler

Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Butter

120 Gramm Mar zi pan

1/ 2 Teel. Gemahl. Anis
1 Prise Salz

200 G amm Mehl
1 Ei wei B

Anleitung:

Butter schaum g ruhren, weiches Marzipan, Anis u Sal z dazugeben,
Eiwei 8 u Mehl dazu u dann auf Brett unterkneten - ca 1 Std kihlen 5
mm di ck ausrollen, runde Kekse ausstechen, mt Fleischkl opfer Mister
ei ndricken auf ein mt Backpapi er ausgel egtes Bl ech | egen u ca 12

m n bei 180C backen erkaltet ev mt Marnel ade zusamenset zen

Qudle:
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Knusprige - Haferfleks - Platzchen

Zutaten fur: 20 Stick

250 Gramm Butter
160 Gramm Zucker
2 Eier (Gw. -KI. M
1 Prise Jodsalz
180 Gramm Bl Ut enzarte Kol | nfl ocken
1 Teel . Backpul ver
150 Gramm Hasel nisse (gemnahl en)
125 Gramm Kol I n Knusprige Haferfl eks
125 Gramm  Sul t ani nen

Anleitung:

Butter, Zucker, Eier und Salz schaum g schlagen. Bl itenzarte

Kol | nfl ocken, Backpul ver und Hasel nisse mitei nander verm schen
dazugeben und gut durchrihren. Zum Schl uf3 di e Sul t ani nen und
Knusprige Haferfl eks unter den Teig geben. Mt 2 Teel 6ffeln kleine
Hauf chen auf ein mt Backpapi er ausgel egtes Bl ech setzen. Hierbe
darauf achten, dafl die Sultani nen vom Tei g bedeckt sind, damt sie
bei m Backen ni cht verbrennen. I mvorgeheizten Backofen auf mttlerer
Ei nschubl ei st e abbacken

Ober-/Unterhitze: 180°C Ur uft: 160°C Garzeit: ca. 12-15 M nuten

Qudle:
*RK* 25.02. 2004 von Konrad Hei znmann



