K okosballchen oder Kokosmakronen

Kategorien:  Platzchen, Weithnachten
Zutaten fur: 50 Stiick

4 Ei (er)
250 Gramm Zucker
100 Gramm Butter
600 Gramm Kokosr aspel

Anleitung:

Alle Zutaten in eine Schissel geben und mteinander vernengen, so
dass ein klunpiger, klebriger Teig entsteht. Kleine Balle bzw.
Kugel n daraus formen und auf ein mt Backpapier ausgel egtes
Backbl ech geben.

I m vor gehei zt en Backofen bei 180°C ca. 12-14 M nuten gol dgel b backen.
Vor si cht bei m Abheben vom Bl ech - di e Kugeln erst etwas abkuhl en
| assen, ansonsten zerfallen diese!

Ti pp: Wer ndchte kann di e Kugel n auch auf Cbl aten geben und backen
(al s Kokosmakronen). Nach dem Abkihl en kann nan die Balle bzw
Kugel n auch mt Schokogl asur Uberzi ehen, wie ich es ab und zu nache.

Lei cht, ohne viel Aufwand und ohne Ei schnee zu nmachen. Nach drei
Wbchen sind sie innen i mer noch saftig.

Schwi eri gkei tsgrad: sinpel Brennwert p. P.: keine Angabe
Zubereitungszeit: ca. 25 M nuten



