L ebkuchen - Herzen

Kategorien:  Lebkuchen, Platzchen, Weihnachten
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Butter
1 Abger. Zitronenschal e (oder Zitronenaronat)
1 Pack. Lebkuchengewirz (L)
100 Gramm Hasel nisse, gemahl en (L)
500 Gramm Bi enenhonig (L)
20 Gramm Pottasche (L)
2 Ei er
1 kg Mehl
3 Teel. Zint
250 G anm Zucker
1 Teel . Feinger. Nel ken (L)

Anleitung:

Honi g. Zucker und Butter zusamren erwdrnen, bis die Masse handwarm
ist. Das Mehl langsamin die Masse sieben und alle Gewlrze und die
Hasel nisse zugeben (die Pottasche zuvor in etwas Wasser aufl dsen).
Den Tei g gut durchkneten und zugedeckt einen ganzen Tag in der

war men Kiche stehen | assen. Den Teig am nédchsten Tag auf der

benehl ten Arbeitsfl&ache zentineterdick ausrollen.

G osse Herzen ausstechen und auf gefettetem Backbl ech bei méssi ger
Htze 15 - 20 min. backen. Noch warm mt dem Schokol adenguss
tber zi ehen.



