L ebkuchen - Rezept

Zutaten fur: 1 Rezept

375 Gramm Honi g
150 Gramm Butter
175 Gramm Zucker
650 G amm  Mehl
2 Teel . Gemahl enen Zint
1 Prise Salz
Je eine Messerspitze Kardanmom und | ngwer
1 Teel . Backpul ver

1 Beutel Citro-back von Dr. QCetker (alternativ
Abgeri ebene Zitronenschal en)
100 G amm Genahl ene Mandel n
1 Ei, 1 Eigelb

Anleitung:

Butter bzw. Magerine Honig und Zucker erwérmen bis sich alles gel 6st
hat. Das ganze abkihl en | assen. AnschlielBend di e Gewiirze, Mehl,

Madel n und das Backpul ver verm schen. Di e Mehl mi schung und Eier mt
dem Fett - Honi g- Gem sch verkneten und den Tei gdanach 1 Stunde kalt
stehen | assen. Dann den Teig zw schen Kl arsichtfolie oder auf
benehlter Arbeitsflache portionsweise ca. 3mmdick ausrollen. Und in
di e gewlinscht e Form schnei den.

Jetzt nur noch das Ganze in einemvorgehei zt en Backofen bei 180
G ad ca 15-20 M nuten backen | assen. Auskuhlen [ assen und nach
bel i eben mt Zuckerguld garnieren. Fertig ist der Wi hnachtstraum :)



