L ebkuchen - Spritzgeback

Kategorien:  Platzchen, Lebkuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

375 Gramm Butter
250 Gramm Zucker
2 Pack. Vanill ezucker
20 Gramm Lebkuchengewir z
1 Prise Salz
375 Gramm  Mehl
125 Gramm Spei sest ar ke
125 Gramm Mandel (n), gerdstet, genahl en
100 Gramm Zucker, fein zum Bestreuen
2 Teel . Lebkuchengewir z

Anleitung:

Butter schaum g ruhren. Nach und nach Zucker, Vanill ezucker,
Lebkuchengewirz und Sal z unterrihren. Mehl und Spei sestarke n schen,
sieben und mt den gemahl enen Mandel n unter die Buttermasse kneten.
Den Teig durch einen Fleischwlf mt Spritzgebéackvorsatz drehen und
die Pl azchen auf ein mt Backpapier bel egtes Bl ech | egen und bei
180°ca. 12-15 M nuten backen. Fur das hal b abgekiihl te Geback den
restlichen Zucker und das restliche Lebkuchengewirz m schen und das
Geback damit bestreuen.

Schwi eri gkei tsgrad: sinpel Brennwert p. P.: keine Angabe
Zubereitungszeit: ca. 40 M nuten



