L ebkuchenteig - Grundrezept 2 *

Kategorien:  Grundrezept, Gebaeck, Weihnachten, Teig
Zutaten fur: 1 Rezept

50 Gramm Butter

100 Gramm Honi g

60 Gramm Zucker

50 Gramm Hal bbitter-Kuvertuere

300 G amm Mehl

1/2 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
1 E
1 Pack. Orange-Back
1 Pack. G tro-Back
1 Pack. Zi nmt-Back

Anleitung:

Butter, Honig und Zucker in einem Topf erwaernmen. Etwas abkuehl en

| assen. G ob gehackte Kuvertuere auf di e Honi gnasse geben und
schnel zen | assen. Mehl, Backpulver, E, Salz, Oange-, Gtro- und
Zim-Back in eine Ruehrschuessel geben. Di e geschnol zene Kuvertuere
mt der Honi gmasse verruehren, in die Ruehrschuessel geben und
anschliessend alle Teigzutaten verkneten. Flach gefornt kaltstellen.
Auf | eicht benehlter Arbeitsflaeche 1/2 cmdick ausrollen. Formnen
nach Schabl one ausschnei den oder ausstechen und auf Backpapier im
vor gehei zt en Backofen bei 200s8C 5-7 M nuten backen. Auf einem
Kuchenr ost abkuehl en | assen.



