L ebkuchen, Weich

Kategorien:  Lebkuchen, Weihnachten, Land, Deutschland, Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

Missen ni cht wei chgel agert werden

5 Ei (er)
125 Gramm Butter
500 Gramm Honi g
500 Gramm Zucker, braun
500 Gramm Nisse
1 Pack. Zitronat
1 Pack. Orangeat
1 Teel . Kakaopul ver
1 Messersp. Nel ke(n)
5 Gramm Muskat - Bl ite
1 Pack. Lebkuchengewir z
1 Pack. Hirschhornsal z
3 Essl. O (Salatal)
1 Tasse Kaffee, kalten
750 G amm Mehl
bl at en

Evtl. Kuchengl asur

Anleitung:

Al'le Zutaten mteinander verm schen und auf Cblaten verteilen. Die
Masse sollte nicht zu flissig sein. Langsam backen, ca. 180°C und 10-
15 M nuten. Je nach Tei gmenge auf den Cblaten. Di e abgekuhlten
Lebkuchen mit Zuckergl asur oder Schokogl asur Uberzi ehen. Der Vorteil
i st, dass die Lebkuchen gleich weich sind und nicht erst noch

gel agert werden missen.

Schwi eri gkei tsgrad: normal Brennwert p. P.: keine Angabe
Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



