Makronen - Traum - Prof.

Kategorien:  Platzchen, Makronen, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

3 Ei (er), das Eiwei 3 davon
150 G amm Zucker, fein
1 Teel . Vanil |l ezucker
150 Gramm Mandel n, gemahl en
1/2 Teel . Anis, genmahl en
1/2 Teel . Zim, genmahl en
30 Gramm Mandel n, gehackt
100 Gramm  Kuvertdre

Anleitung:

Ei wei Be sehr steif schlagen, Zucker und Fuchs Vanill ezucker
einrieseln lassen und so | ange weiter ridhren, bis der Zucker sich
vol | standi g gel 6st hat. Genahl ene Mandel n und Fuchs Gewlrze

vorsi chtig unterheben. Ein Backbl ech mt Backpapi er auslegen und mt
Hlfe von zwei Teel 6ffel n kl ei ne Hauf chen der Makronen- Masse dar auf
setzen. Mt gehackten Mandel n bestreuen und i mvorgehei zt en Backof en
bei 125 Grad ca. 50 M nuten backen. Makronen auf ei nem Kuchengitter
auskihl en | assen und mt aufgel 6ster Kuvertire dekorativ verzieren.
Nach Winsch mt Zint bestauben.

Backzeit: ca. 50 M nuten Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



