Printen - Achener 2*

Kategorien:  Platzchen, Teig, Welhnachten, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

600 Gramm Brauner Sirup und

150 Gramm Bi enenhonig ca. bis 75°C , dann abkihl en auf 35°C
900 G anm Mehl

170 G amm Fari nzucker

120 Gramm Brauner gest. Kandi szucker

40 Gramm Orangeat gehackt

13 Gramm  Printengewlr z

10 G anm Pottasche

Anleitung:

Brauner Sirup und Bi enenhonig auf etwa 75°C erhitzen, dann abkihl en
auf etwa 35°C und die restlichen Zutaten zugeben und zu ei nem Tei g
ver nengen. Tei g kihl en. Nun den Teig etwa 5nm stark ausrollen und
mttels Schnei dewal zen oder (scharfen Messer)3 x 9 cm grof}
zuschnei den.

Die geschnittene Teiglatte wird mt Vollmlch bestrichen und mt
Hagel zucker bestreut. Auf gefettete Bl eche oder mit Bl echreinpapier
bel egt e Bl eche gel egt und bei 180°C oder Um uftbackofen 160°C ca. 15
M n gebacken. Di e bei den Langen Enden nach dem abkihl en in Kuvertire
get unkt .



