Schokoladen - Hafer flocken - Plaetzchen

Zutaten fur: 1 Keine Angabe

ZUTATEN
50 Gramm Mehl
200 Gramm Haf erfl ocken
1 Teel . Sesankor ner
1 Teel . Backpul ver
120 Gramm Butter
1 Schuss Sal z
120 Gramm Zucker
1 Stick Ei
UBERZUG
200 Gramm Kuvertuere ( wei B oder

vol I il ch )

Anleitung:
Den Backofen auf 180 Grad vorhei zen. Mehrere Backbl eche ei nfetten
oder mt Backpapi er ausl egen.

Mehl , Haferfl ocken, Sesankdrner und Backpul ver in einer Rihrschissel
verm schen. Die Butter, Salz, Zucker und das Ei einrthren und zu

ei nem festen Teig verkneten. COder alles in der Kichenmaschi ene mt
Knet haken gut verkneten.

Den Teig auf einer benmehlten Fl a&che etwa 1/2 cmdick ausrollen. Mt
ei ner 7-8 cm grofRen Ausstechform oder G as 16 Krei se ausstechen.

20 M n. gol dgel b backen und auf ei nem Kuchengitter auskihl en | assen.

Di e Schokol ade schnel zen und di e Kekse danit bestreichen, trocknen
| assen.

Das sind richtige Seel en-Tr 6st er - Keksel!

Quédle:
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