Schwar zweil3 - Geback

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 80 Stuck

300 Gramm Butter
150 Gramm Puder zucker
1 Prise Salz
400 G amm Mehl
40 Gramm Kakaopul ver
2 Ei wei Re

Anleitung:

Die Butter auf einem Backbrett mit dem gesi ebten Puderzucker und dem
Sal z verkneten. Das gesiebte Mehl unterarbeiten und den Teig in zwei
Teile teilen. Einen Teil mt dem Kakaopul ver verkneten. Beide

Tei gportionen ei ngewi ckelt 2 Stunden i m Kihl schrank ruhen | assen.

Den dunkl en und den hellen Teig 1 cmdick ausrollen. Die Teigplatten
abwechsel nd hell und dunkel aufeinanderlegen und in 1 cmbreite
Strei fen schnei den. Schachbrettarti g nebenei nanderl egen. Den
gewirfelten Teigstrang mt einer dinnen Platte von hel |l em oder
dunkl em Tei g umhil len. Die Teigrolle nochmal s i mKiuhl schrank sehr
fest werden |lassen, dann in etwa 1/2 cm di cke Schei ben schnei den

I m vor gehei zt en Backofen (E-Herd: 200 Grad/ Gas: Stufe 3) das Gebéack
10-15 M nuten backen, bis es zartgelb ist.

Pro Stick 60 Kal ori en.



